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 می باشد. برگ 18دارای این سند بدون پیوست 
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  هدف-1

مقواي بهداشتي براي بسته بندي توليد كننده  ي واحدهايفني و بهداشت حداقل ضوابطهدف از تدوين اين آيين كار، تعيين 

 مي باشد. مواد خوراكي و تعيين تجهيزات لازم خطوط توليد و آزمايشگاهي

 

 دامنه عملکرد-2

 بندي مواد خوراكي خشك و تَر كاربرد دارد.اين ضوابط در مورد واحدهاي توليد كننده مقواي توپر جهت بسته 

 

   مسئولیت -3

آن بر عهده   يو نظارت بر حسن اجرا يو مناطق آزاد تجار يعلوم پزشک يضابطه بر عهده كارشناسان دانشگاه ها نيا ياجرا تيمسئول

 باشد. ينظارت در مناطق آزاد م رانيغذا و دارو و مد نيمعاون

 تعاریف و اصطلاحات -4

ناميم.  بطوركلي گرم بر متر مربع بالاتر باشد را مقوا مي  200هر فراورده كاغذي كه جرم پايه آن از :  Paper Boardمقوا  -

 .توليد مي شود ( Waste Paper، خميرغلات و يا از ضايعات كاغذي )مقوا ازخمير چوب

 ناخالصي ديگري ندارد. كاغذي است كه مستقيما از منابع سلولزي تهيه مي شودو: کاغذ بکر یا دست اول -

آن دسته محصولات كاغذي كه حداقل يك بار مصرف شده و در شرايط موجود قابليت استفاده : Waste Paperکاغذ باطله   -

 مجدد را نداشته باشد ، كاغذ باطله محسوب مي شود.

  .آبي را خمير مي ناميمني در محيط مخلوط يکنواخت و همگن آب و الياف سلولز و ساير مواد افزود:  Pulpخمیر   -

 مقواي معمولي است كه به گونه صنعتي و بهداشتي از آخال كاغذ و برگهاي كاغذ باطله ساخته مي شود.: مقوای توپر  -

داده “ تا “ به مقواي توپري گفته مي شود كه براي ساختن جعبه در آن برش هاي لازم و خط : مقوای برش خورده برای جعبه  -

 شده باشد.
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 د.جعبه ايست كه از مقواي تو پر ساخته شده و درون آن از مواد خوراكي پر شده باش: جعبه مقوایی پر شده  -

نند: شيريني هاي خشك: انواع ما باشد  %15به مواد خوراكي گفته مي شود كه ميزان رطوبت حداكثر  : مواد خوراکی خشك  -

 خشکبار  و فرآورده هاي غلات حجيم شده و رشته آشي.بيسکويت، ماكاروني، مواد خوراكي گَردي و نيمه گَردي، 

 

5-  GMP 

 عمومي و اختصاصي بايد مد نظر قرار گيرد. GMPجهت تاسيس واحد بايد 

 

5-1-  GMP عمومی 

غذا  سازمانبر روي سايت   كه بايد مد نظر قرار گيرد  PRPs يازيشنيپ يجهت تاسيس كارخانه ضوابط و الزامات برنامه ها  

 موجود مي باشد.  (www.fdo.ir)و دارو 

 

 انواع مقوا و ظروف مقوایی -6

در پيوست مهمترين انواع مقوا  .استفاده قرار مي گيرد مورد ييحاضر مقوا با تنوع زياد توليد و دربسته بندي مواد غذا درحال  

 آورده شده است. 1

 

 ظروف مقوایی مورد استفاده در بسته بندی مواد غذایی  -6-1

سه نوع مي  خود بر اين جعبه هااست كه (   Rigid Paper Board Boxes)جعبه هاي مقوايي سخت صورت  عمدتا به

 باشند:

 ( ، مانند جعبه شيريني و گز Lift Off  )جعبه با درب قابل بلند كردن  –

 ( ، مانند جعبه بسکويت و پيتزا Hinged Lid  )جعبه با درب لولايي  –

وي و ،  كربندي مي شود و به اشکال چهار گوشاين نوع جعبه دو تکه بوده و در داخل تقسيم ، ( Slide )جعبه هاي نوع اسلايدي  –

 .، آبنبات و شيريني  به علت شکيل بودن مورد استفاده قرار مي گيرندبيضي و در بسته بندي شکلات

 مقواهای بهداشتی  -6-2

 بايد داراي سه لايه به شرح زير باشند:مقواهاي  بهداشتي كه در مواد غذائي كاربرد دارندعموما 
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 يلن يا پروپيلن متالايز مي باشد.شامل كاغذ بکر ) دست اول( يا روكش پلي اتلايه بيروني:  -

صورتلايه مغزي:  - شد كه در  ضايعات مربوط به خود خط توليد مي با ستفاده از روزنامه و كاغذ  شامل خمير كاغذ، آخال كاغذ و  ا

 انجام گيرد. (deinking)باطله داراي چاپ بايد عمليات مركب زدائي 

 .شامل كاغذ بکر ) دست اول( يا روكش پلي اتيلن يا پروپيلن متالايز مي باشدلايه  دروني :  -

 

 زم است  ضخامت لايه ها بر حسب گرم بر متر مربع اعلام شود.لا -

 تركيب شيميائي وگرماژ چسب مصرفي ) به منظور چسباندن لايه ها به هم ( بايد اعلام شود. -

خت يا روكشهههاي پليمري ) لايه پلي اتيلن و يا لايه پلي پروپيلن متالايز( كه در تماب با مواد غذائي هسههتند بايد داراي پروانه سهها -

 مجوز ورود و مصرف از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکي باشند.

 يدروژن پراكسايد ميباشد.از متداولترين مواد ضدعفوني كننده مجاز ه -

 : تركيبات كلردار و كلر نوزاد به عنوان رنگبر و ضدعفوني كننده مجاز نميباشد. تذکر

 

 مراحل ساخت مقوا -7

 يل ميشود كه عبارتند از:رحله تشکساخت مقوااز سه م

 آماده سازی خمیر )حداقل این تجهیزات را داشته باشد(.

 پالپر 

 ريفاينر

 اسکرين 

 

 سیستم شکل دهی خمیر

 سيستم شکل دهي خمير به دو شکل قابل انجام است كه عبارتند از:

 سيستم فوردرينيير

 سيستم وت  

 

 سیستم خشك کن -

سته )  ستم پيو سي ستي از نوع  شتي باي شك كن واحدهاي توليد كننده مقواي بهدا ( غلتکي، دوجداره و  Continuousخ

 ترجيحا با بخار آب باشد. 
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  ساخت مقواعملیات   -8

مواد اوليه پس از نظارت بهداشههتي و تميز بودن ان توسههط بخش كنترل كيفيت مورد تاييد قرار مي گيرد. سههپس مرحله 

ستگاه  ساير مواد افزودني مجاز وارد د ساني  انجام گرفته و بعد از آن كاغذهاي باطله به همراه  سط نيروي ان صي ها تو سازي ناخال جدا

ن مواد به صههورت خمير كاغذ در مي آيد و به مخزن خمير منتقل مي گردد و پس از آن وارد خمير سههازي گرديده و در اين مرحله اي

صافي شده وبه مرحله پالايش مي رود و در ادامه به ترتيب به مخزن سطح ثابت و جعبه تغذيه و ميز فوردرينير منتقل مي گردد. پس 

صورت رول خام ت شدن مقوا به  ستگاه لامينيت منتقل  از طي مراحل پرب و خشك كردن و اتو  سپس رول مقوا به د وليد مي گردد . 

ستگاه برش رفته  و به قطعات دلخواه  در آمده و به انبار  شود و پس از آن بر روي د سفيد پوشش داده مي  شده و با كاغد دست اول 

 محصول نهايي انتقال داده مي شود .  

 

 

 

سته بندي - 1تذکر  صول نهايي مقوا بايد در  ب شش غير قابل نفوذ، به گونه اي كه از آلودگي هاي مح سته هايي به وزن معين با پو ب

 محيط در طي نگهداري و حمل و نقل محافظت شوند، بسته بندي شوند.

 

ستفاده قرار گيرد به نحوي  - 2تذکر  سمت خارجي جعبه مقوا مورد ا سمي نبوده و در ق به منظور چاپ بر روي مقوا مركب چاپ بايد 

 يات درون جعبه با آن در تماب نباشد. كه محتو
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قانون مواد خوردني ،  11و ماده  3341اطلاعات نشهههانه گذاري بايد منطبق با آخرين تجديد نظر اسهههتاندارد ملي ايران به شهههماره  -

 ، آرايشي و بهداشتي باشد.آشاميدني

 

 تجهیزات خط تولید -9

ايد بتواند همواره كليه خصههوصههيات محصههول نهايي ذكر شههده در محصههول توليد شههده مطابق با تکنولوژيهاي روز دنيا، ب 

 استانداردهاي معتبر و يا ضوابط اعلام شده از سوي اين اداره كل را تامين نمايد. 

 

 تعاریف تجهیزات -9-1

 (  Pulper)  خمیر ساز -9-1-1

هرخشك ياكاغذ باطله  هازي خمي هده س است كه در  خميرمقواآب  به منظورتهيه در دستگاه ناپيوسته يا پيوسته براي پراكن

سلولزي  شدن پيوند هاي ئيدروژني مابين الياف  سته  شک سرعت زياد به قطعات كاغذ باعث  شي با  ضربات مکانيکي چرخ اثر اعمال 

 گشته و باعث جدا شدن الياف از يکديگر و توليد خمير مي گردد.

 

 ( Refinerپالایشگر ) -9-1-2

ست كه د    ستگاهي ا شتر الياف از يکديگر و يکنواختي و شامل د شدن بي سبب جدا  صفحه چرخشي دندانه دار  ر اثر حركت 

 بهبود كيفيت خمير مي گردد.

 

 (  Screenصافی ) -9-1-3

اخالصي همراه با خمير از عبارت است از دستگاهي كه در اثر اعمال نيروي گريز از مركز به مخلوط ، باعث جداسازي ذرات ن   

 ، منگنه و ساير ذرات سنگين تر از الياف سلولز مي گردد.قبيل شن، سوزن

 

 ( :    Machin Chestمخزن خمیر )  -9-1-4

ست كه در آن   سط همزن يا خميرمقوا مخزني بزرگي ا ستفاده از اعمال نيروي مکانيکي چرخشي تو صورت  Mixerبا ا به 

طريق يك شههير وزني پايه، به  از يکنواخت و همگن باقي مي ماند و از جدا شههدن الياف از آب و تشههکيل دو فاز جلوگيري مي نمايد و

 مي رود. مقوا يا سيستم رساننده به ماشين كاغذ
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 ( Level Boxمخزن سطح ثابت )   -9-1-5

سانات خمير از مرحله قبل گر    ست كه در آن نو شده و يك جريان يکنواخت از خمير به مرحله بعديمخزني ا وارد مي   فته 

 شود.

 

 ( Head Boxغذیه ) تجعبه  -9-1-6

 دستگاهي است كه جريان خمير را در قطر و وزن يکنواخت و دلخواه بر روي سطح تور پخش مي نمايد. 

 

 (  Fordrinyearمیز فوردرینیر )  -9-1-7

درصد مي رسد و خمير به شکل يك  60درصد به   5/0آبگيري شده و ميزان غلظت خمير از دستگاهي است كه در ان دوغاب خمير  

 لايه ورق د رمي آيد.

 

  ( Vacuum Boxجعبه های مکشی )  -9-1-8

 دستگاهي است كه در آن عمل آبگيري از خمير توسط پمپ خلاء صورت مي گيرد. 

 

 (  Pressدستگاه پرس )   -9-1-9

 اعمال نيروي مکانيکي فشردن  رطوبت لايه خمير كاهش مي يابد.توسط اين دستگاه با   

 

 ( Dryerخشك کن )  -9-1-10

بستگي به طول  درآن، دستگاهي است جهت خشك نمودن مقواكه معمولا درجه حرارت وزمان لازم براي خشك شدن مقوا

 متساعد شده باشد. دارد و مي بايست مجهز به هود ) هواكش ( جهت تخليه بخارهاي دستگاه وضخامت مقوا

 

 (   Calenderingدستگاه پرس اتو )  -9-1-11

 عبارت است از غلطکهايي كه با اعمال فشار مکانيکي زياد ، باعث فشرده شدن و يکنواختي سطح مقوا مي گردد.      

 

 دستگاه رول کن   -9-1-12

 مي آورد.عبارت است از دستگاهي كه ورقه مقوا را به صورت رول با قطر دلخواه در  
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 دستگاه لامینیت مجهز به چاپگر   -9-1-13

 شود. در اين دستگاه ورقه مقوا با دو لايه كاغذ دسته اول پوشش داده شده و مشخصات مربوطه بر روي آن چاپ مي  

 

 بر’کنار 9-1-14

 اين دستگاه اضافات ورقه مقوا بريده مي شود.  در   

 

 دستگاه برش   -9-1-15

 ابعاد دلخواه برش مي دهد.رول مقوا را به   

 

 توپر تجهیزات و ماشین آلات تولید مقوا ی    -9-2

ضخيم تر بوده و ماده غذايي را در برابر زيانهاي مکانيکي ، بهتر  شد اما از كاغذ  شبيه توليد كاغذ ميبا سيري  توليد مقوا در م

 محافظت مي نمايد.

 تسمه نقاله ) جهت انتقال مواد اوليه به پالپر ( -

 مخزن آب ) جهت تامين آب بهداشتي مورد نياز در پالپر ( -

 ) جهت پراكنده كردن خمير خشك شده يا كاغذ وارده در آب ( Pulperپالپر  -

 ) جهت مخلوط كردن و يکنواخت كردن خمير ( Mixerهمزن   -

 ) جهت جداسازي ذرات نا خالص (  Cleanerتميز كننده   -

 ال كردن خمير () جهت غرب Screensاسکرين ها   -

 يا سيستم وت  ير ) سيستم گردش خمير و آب (ينفوردرميز   -

 ( مقوا) جهت آبگيري و خشك كردن  Dryerخشك كن   -

 دستگاه پرب اتو  -

 دستگاه رول كن  -

 دستگاه لامينيت كاغذ بکر به مقوا -

 بر’دستگاه كنار -

 دستگاه برش زن -

 ده در غربالهامخزن جمع آوري لجن و مواد زائد جدا ش -
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 د.بايد سيستم دفع مناسب براي دفع فاضلاب ، لجن و مواد زائد جدا شده در غربالها وجود داشته باش - تذکر

 

 آزمایشگاه -10

 

 كليه آزمايشات بايد مطابق با آخرين تجديد نظر استانداردهاي ملي وضوابط اعلام شده ازطرف وزارت بهداشت باشد. -تذکر

بندي  طبق برنامه زمانآزمايشگاه با وسايل ومواد وامکانات لازم باشد ومحصولات توليدي بايد داراي واحدهاي توليدكننده مقوا بايد 

ويژگي  جعبه مقوايي موادخوراكي هه» 3341شمارهايران به ملي  استاندارد آخرين تجديد نظر طبقمورد آزمونهاي لازم بر مناسب 

 گيرد.تجهيزات مورد نياز آزمايشگاه ميبايست مورد بازرسي مراجع ذيصلاح قرار ر گيرند. قرا« هاوروشهاي آزمون 

 



 
 

 F-D-020-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 9صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
 حداقل ضوابط  فنی و بهداشتی واحدهای تولید کننده مقوا جهت بسته بندی مواد خوراکی

                                                                                                        

 ویژگیهای شیمیائی مقوا بهداشتی -10-1

 ردیف نام ترکیب شیمیائی حداکثر مجاز  روش آزمون 

 2
mg/dm0.002 Hg 1 

 2
mg/dm0.003 pb 2 

 2
mg/dm0.002 cd 3 

 mg/kg0.15 4 پنتا كلرو فنل 

 2
mg/dm 1 5 فرم آلدئيد 

 

 ویژگیهای میکروبی مقوا بهداشتی -10-2

 ردیف نوع باکتری حداکثر مجاز در هر گرم استاندارد ملی ایران به (شماره )روش آزمون 

356 

437 

1194 

2198 

 در دست تدوين است

997 

997 

2197 

500 

 منفي

 منفي

 منفي

 

20 

 منفي

 منفي

 شمارش باكتري هاي هوازي مزوفيل

 هاي كليفرم باكتري

 استافيلوكوكوب اورئوب كواگولاز

 لانسفيد dاسترپتوكوكهاي گروه 

 پزودوموناب ائروژينوزا

 كپك ها

 مخمرها

 كلستريديدم پرفرنژنس

1 

2 

3 

4 

5 

6 

7 

8 

 

 

 

 

 

 



 
 

 F-D-020-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 10صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
 حداقل ضوابط  فنی و بهداشتی واحدهای تولید کننده مقوا جهت بسته بندی مواد خوراکی

                                                                                                        

 حد اقل مواد شیمیائی و محیطهای کشت مورد نیاز در آزمایشگاه شیمی و میکروبی 

  Plate Count Agarپليت كانت آكار  

 strepto cuccus Enrichment brothيا     Brilliant Green broth    (BGb ) برليانت گرين بايل لاكتوز براث

       براث Fسلنيت  

  Malachit green broth مالاشيت گرين براث  

  Tripticase soy broth تريپتي كيس سوي براث  

SPS  آگار 

           Yeast Extract Gloucos chloramphenicol  Agar(  يا    Sabora dexteroseكلرامفنيکل  )    سابرودكستروز آگار +

  Baird Parker Agarبردپاركرآگار 

  Cetrimide Agarسيتر يمايد آگار  

KF  استرپتوكك آگار  KF Streptococcus Agar  

 Pepton / Ringerپپتون )محول رينگر( 

  Potassium Teloriteتلوريت پتاسيم 

 اتانول  

 NaClكلريد سديم 

 (T.T.C)تري فنيل تترازوليوم كلرايد 

  Glycerolگليسرول  

 

) روش آزمون  1672سههاير لوازم و مواد آزمايشههگاهي متناسههب با نوع و حجم كار و مطابق با اسههتانداردهاي ملي ايران به شههماره   -

 تريها در كاغذ و مقوا (.) روش شماره كلي باك 4782خواص ضد قارچي كاغذ و مقوا ( و شماره 

شويي كامل ، گنجه براي مواد  ست سرويس د سرد وگرم .  شي  سب ، آب لوله ك شگاه بايد داراي ميز كار با هواكش منا صره :آزماي تب

 شيميايي و لوازم شيشه اي باشد .

 

 حداقل لوازم و تجهیزات آزمایشگاهی -10-3

 اتوكلاو   -

 انکوباتور   -



 
 

 F-D-020-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 11صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
 حداقل ضوابط  فنی و بهداشتی واحدهای تولید کننده مقوا جهت بسته بندی مواد خوراکی

                                                                                                        

 آون  -

 بن ماري   -

 دسيکاتور  -

 كُلُني كانتر -

-  PH  متر 

 جار بي هوازي   -

 ) جهت حذف اكسيژن از محيط كشت كلستريديوم پرفريجنس ( Aگازپك   -

-  Anaerotest A ) انديکاتور نشان دادن حذف اكسيژن از محيط ( 

  01/0ترازو با حساسيت حداقل   -

سايي   - شنا سيار كوچك جهت  شده و در اين لوله هاي دورهام ، لوله هاي ب صورت وجود كليفرم  گاز توليد  شد كليفرم )در  ر

 لوله ها تجمع مي يابد (

قيف ساده ، قيف صافي     بشر ، شيشه ساعت ، ارلن دربدار ، بورت ، پيپت ، لوله آزمون مدرج ) آپرووت (، تجهيزات شيشه اي )   -       

 (دار ، صفحه شيشه اي مسطح ، ميکرو بورت ، مبرد 

 گاه آب مقطرگيري دست -

 لامپهاي ماوراء بنفش   -

 فن )تهويه هوا(   -

 يخچال   -

 برش زن ) كاتر (    - 

 ضخامت سنج ) ميکرومتر ( - 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 F-D-020-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 12صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
 حداقل ضوابط  فنی و بهداشتی واحدهای تولید کننده مقوا جهت بسته بندی مواد خوراکی

                                                                                                        

 1پیوست  -11

 

 ( 6690بهداشتی تولید ، تجهیزات و ماشین آلات )استاندارد ملی ایران به شماره  اصول فنی و  -11-1

 

هه از انبار مرب - هواد اولي هال م ريخت وپاش مواد اوليه در اطراف الامکان از حتي كهصورت گيرد وطه به خمير ساز بايد به گونه اي انتق

 خميرساز جلوگيري شود.

ولاني طخميرسهههاز بايد طي نظافتهاي دوره اي ضهههدعفوني شهههده وحتي الامکان ازنگهداري خميرمقوادرداخل اين ترف به مدت   -

 لوگيري شود.ج

 

ستفاده در قسمت روكش نمودن مقوا بايد   - ستانداردآخرين تجديد نظر  باچسب مورد ا شيميايي مقوا به   شماره  ا مطابقت …ملي 

شد شته با شود كه باعث افزايش رطوبت1دا ستفاده  ستانداردآخرين تجديد نظر شده در ذكر مجاز بيش ازحد وبايد به مقداري ا  ملي ا

 در مقوا نشود. «ويژگي هاوروشهاي آزمون–جعبه مقوايي موادخوراكي » 3341  ايران به شماره

 

املا مجزا باشد كسيستم توليد مقواي مورد مصرف در صنايع بسته بندي غذايي بايد از سيستم توليد مقواي غير مرتبط   تذکر مهم :

 و از تجهيزات جداگانه براي توليد هر كدام استفاده شود..

 

 خط تولیدضایعات   -11-2

 مانند)گيره ومنگنه و...( جدا گردد. سلولزيمواد اوليه بايد از مواد غير  -

شد اين تروف  - شودكه به راحتي قابل حمل با ضايعات بايد تروف حمل چرخداربزرگي درنظرگرفته  مرتباً بايد  جهت خارج نمودن 

 تخليه شوند.

 

 خشك کن   -

شك كن واحدهاي توليد كننده  مقوا بايد مجهز به خط توليد و    ستگاه خ سته )  د ارت وزمان درجه حربوده،  ( Continuousپيو

 .تامين گردد 3341كه رطوبت نسبي محصول نهايي مطابق استاندارد ملي  خشك كن بايد بهه گونه اي باشد در ماندگاري

                                                           

 .ميباشداين استاندارددردست تدوين   ـ1          
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 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 13صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
 حداقل ضوابط  فنی و بهداشتی واحدهای تولید کننده مقوا جهت بسته بندی مواد خوراکی

                                                                                                        

 

 شرایط فنی بهداشتی وسایل ودستگاهها   -11-3

 به آساني انجام شود. باشدتاتميز كردن آنها صاف وبدون زواياونقاط كورداخلي  مخزن خميربايد مجهز به همزن بوده وداراي سطوح   -

 دودحاصله درقسمت خشك كن بايد به نحومناسبي به بيرون هدايت شود. -

ايمني  ميباشهههد به منظور حف  زميندهانه هم سهههطح  ودر كارگاه هائي كه دهانه ترف خميرسهههازدر داخل زمين قرار گرفته  -

 د.قرارگيربايد اطراف آن حفاظ هاي مناسب به داخل ترف  ازسقوط جلوگيريكارگران و

 براي نظافت هاي دوره اي دستگاهها وسطوح مجهز به جارو برقي هاي صنعتي باشد.كارخانه بايد -

 مع لجن باشد.مجاز براي جلوگيري از آلودگي و تجداراي برنامه شستشوي مدون لوله ها و دستگاهها با مواد ضدعفوني كننده  -

 

درون جعبه هاي مواد خوراكي ، پيش از گذاشههتن مواد خوراكي ، به  درو مقاوم به چربي  بهداشههتي 2گيري از پوشههش  بهره  - تذکر

شيريني  كفگونه اي كه تمام  سته بندي  ست. همچنين براي ب شاند الزامي ا شكو جدار داخلي جعبه را كاملا بپو ست اين  خ لازم ا

 پوشش سطح كامل محتوي را بپوشاند

 

گيرند ( بايد از نوع  هاي مورد اسههتفاده جهت پيتزا و بيسههکويتهاي فله اي ) كه با نايلون داخل كارتن مقوايي قرار مي كارتن –  تذکر

 دورو سفيد باشد.

 

ايران به دارد ملي ويژگيهاي بسته بندي مقواي يکبار مصرف براي گوجه فرنگي و محصولات مشابه مي بايست مطابق با استان - تذکر 

 .باشد 2151شماره 

 

 

 

 

 

 

                                                           
 .باشدكاغذ پارشمينه(  ويژگيهاي)  2244 شماره استانداردبا   برابرشود بايد ويژگيهاي آن  گيري براي پوشش از كاغذ بهره اگر -2
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 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 14صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
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 2پیوست  -12                                                                

 کاغذ پارشمینه -12-1

ست و روش تهيه كاغذ پارشمينه به    سته بندي فرآورده هاي لبني ا ست گونه اين كاغذ مخصوص ب آهار  كاغذ بي در آن كه ا

سولفوريك حمام را از يك سيد  سلولز تا حديعبور مي ا سيد باقيمانده كردن از خارج شود. پس يا ژلاتيني حل دهند تا  شي ا ، و آبک

 باشههد. اينمي مزه بو و بدون و بدون بوده مقاوم و چربي رطوبت در مقابل ماند كهمي باقي چسههبيده هم و به شههکلبي الياف توده يك

 نرم وسيله تواند بهكاغذها مي اين شود. ورقجدا نمي و از هم بوده مقاوم نمك آب محلول چنين و هم سرد و جوش غذ در برابر آبكا

 كه كاغذي تواند عاجدار باشد.مي ا همچنينشود و ي پوشانده شود يا با موادي آغشته موم كاغذها به اين است شود. ممکن نرم، كننده

 شود. تهيه از چوب خالص و يا خمير كاغذ شيميايي پنبه شود، بايد از اليافمي پارشمينه

 

 و شیمیایی فیزیکی ویژگیهای -12-1-1

شمينه  - سهاي يك در جدول شده ارائه بايد كاملاً با ويژگيهاي كاغذ پار شته مطابقت آن و زيرنوي شد، دا اثر  يچگونهضمناً نبايد ه با

 ، بگذارد.است با آن در تماب كه لبني فرآوردهاي برروي سوئي

 

 باشد. داشته و مخصوصي مشخص بوي اتاق در دماي نبايد كاغذ پارشمينه بو:  -

 

درصد  25نبايد كمتر از  خيس در حالت كاغذ پارشمينه كشش به مقاومت نسبت : و خشك خیس در حالت کشش به مقاومت -

شك كاغذ در حالت مقاومت شد. نمونه خ شش آزمون براي كه ايبا  در آب دقيقه 15 مدت رود بايد بهكار مي به خيس در حالت ك

 شود. قرار داده سلسيوب درجه 80± 2 با دماي
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 لبنی هایفرآورده بندی بسته برای کاغذ پارشمینه ژگیهایوی 

 ردیف ویژگیها قبول حدود قابل آزمون بند روش گیریواحد اندازه

 

 بر متر مربع گرم

 

7-1 

5  ± 43 

5  ± 53 

5  ± 60 

5  ± 71 

 1 ورق يك پايه جرم 

 بر  كيلو پاسکال

 هر واحد گرماژ

 2 تركيدن به مقاومت  5/2 7-3

 3 نوري كننده مواد درخشان نوري كننده مواد درخشان بدون 4-7 هه

 4 موجود حداكثر رطوبت 9 5-7 درصد

 5 1حداكثر خاكستر 6/0 6-7 درصد

 6 در آب حل حداكثر مواد قابل 2 7-7 درصد

 7 غير فرار حداكثر مواد احيا كننده 2/0 8-7 درصد

 در هر نقطه 500 9-7 هه

 متر مربع

 8 حداكثر نفوذ روغن

 9 (اسيد سولفوريك )ميزان حداكثر اسيديته 02/0 10-7 درصد

p.p.m 7-11 2 10 حداكثر ارسنيك 

p.p.m 7-12 2 11 كل حداكثر مس 

p.p.m 7-13  12 در آب محلول حداكثر مس 5 12-7و 

p.p.m 7-14 70 13 كل حداكثر آهن 

p.p.m 7-13  14 در آب محلول حداكثر آهن 15 14-7و 

p.p.m 7-15 20 15 حداكثر سرب 

 16 و اسيد ساليسيليك اسيد بنزوييك  اسيدها بدون 16-7 هه

 اسيدبوريك بدون 17-7 هه

 هاو بورات

 17 هاو بورات اسيد بوريك

 اسيد سولفوريكبدون 18-7 هه

 هاو سولفيت

 18 هاسولفيتو  اسيد سولفوريك 

 19 نشاسته  نشاسته بدون 19-7 هه

 20 ژلاتين  ژلاتين بدون 20-7 هه

 21 كازئين  كازئين  بدون 21-7 هه
2mg/dm 7-22 05/0  22 حداكثر فرمالدهيد 

 23 گليسيرين  گليسيرين بدون 23-7 هه

 PH 24  5/5-7 24-7 هه

 درصد است. 6/3حاوي دي اكسيد تيتانيوم باشد، حداكثر خاكستر موجود 1378: سال  4327استاندارد ملي ايران در صورتي كه كاغذ پارشمينه طبق  -1

متر است ميلي 5/1 ، حد رواداريبا گيوتين شده كاغذ پارشمينه بريده ورقهاي براي  -یادآوری
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 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 16صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
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 3پیوست  -13                                                                

د اسهههتفاده قرار مي گير موردحاضهههر مقوا با تنوع زياد توليد و دربسهههته بندي مواد غذائي  درحال: ظروف مقوائی وانواع مقوا  -13

 :مهمترين انواع مقوا عبارتند از

 

هاي فيبر و كاغذ باطله ساخته مي  ازخردهنوع مقوا است كه  ارزانترين:    Chip Boardتراشه ای  ) تاخور (  مقوای -13-1

وبدون آسيب ديدن خم كرد .براي بسته بندي مواد غذايي مناسب ” كاملا آنراشود ازخصوصيات عمده آن اين است كه مي توان 

 براي لايه بيروني كارتنهاي چاي وغلات ازآن استفاده كرد . ميتواننيست ولي 

 

شه ای روکش دار.  مقوای -13-2 شين هاي  درعمل:  Chip Board with Coverترا سط ما ستوانهتو شه  ا اي ذرات ترا

ستر از يك يا دولايه موادي  ستفاده  Liner Stockنام  بهاي متراكم شده و سپس به عنوان آ صله رامقواي  ا مي شود مقواي حا

ست شه اي آ سفيد رنگ براي بهبود تاهر مقوا و همچنين  روكشنوع مقوا داراي يك  اين) مقواي جعبه اي ( مي نامند .  ردارترا

صات تاخوري  شخ ست . م سته به تركيب لايه هاي آنها  وكيفيت چاپ پذيري ا شتي ، ب سطح پ رنگ مواد پركننده و لايه روكش 

ستمتفاوت  شود . مقواي با يك  ا شش رويي و هم بدون آن توليد مي  صورت پو سفيد و لايه. اين مقوا هم به   سفيد ، با دولاي 

 دار را تشکيل مي دهند. روكش  chipمقواي  مختلفلايه پشتي از كاغذ روزنامه همراه با پوشش روسي انواع 

 

شود . داراي  خالص  %100نوع مقوا از فيبرهاي  اين: گرافت فوردرینیر  مقوای -13-3 ساخته مي ستحکامگرافت  ومقاومت  ا

 است. اين نوع مقوا ممکن شودپوشش داده   پذيريب خلل و فرج آن براي بهبود چاپ ’ربالايي است ممکن است توسط خاك 

 . شودموم اندود شده و يا به وسيله پلي اتيلن سطح آن جهت مقاومت به رطوبت پوشش داده 

 

سته براي:  (  White Board )سفید  مقوای -13-4 سيله پلي ا ب ست و اغلب اين مقوا بو سب ا تيلن ، پلي بندي مواد غذايي منا

بسته بندي بستني ،شکلات و مواد  دريا موم براي ايجاد قابليت دوخت حرارتي پوشش داده مي شود.كاربرد گسترده اي  كلرايدوينيل 

 غذايي منجمد دارند.

 



 
 

 F-D-020-0کد مدرک: 

 1386صدور :  خیتار

 -:  یبازنگر خیتار

 17 از 17صفحه 

 فرآورده های غذایی و آشامیدنیامور اداره کل 
 حداقل ضوابط  فنی و بهداشتی واحدهای تولید کننده مقوا جهت بسته بندی مواد خوراکی

                                                                                                        

سفید در یك  -13-5 شش  از خمير كاغذ و  SWL 100%رويي مقواي  لايه:  ) Single White Liner    (   طرفمقوا با پو

ساخته مي  صاف شوديا خمير بازيافتي با كيفيت مرغوب  سطحي  ست. اين مقوا  شن ا ستري و يا قهوه اي رو شتي معمولا خاك . لايه پ

مهم نيست  چندانجعبه هايي بکار برده مي شود كه تاهر لايه پشتي آن  براي SWL است.  60 -70آن بين  درخشندگيداشته و 

 و يا بدون آن باشد.   سي’رمکن است داراي پوشش اين نوع مقوا م

 

سفید    -13-6 شش  با اين تفاوت كه هر دو  اسههت SWLمقوا همانند  اين:  ) Double White Liner  (مقوا با دو لایه پو

سفيد  شتي آن با خمير كاغذ  ست.  روكشلايه رويي و پ شده ا شتي كمتر از لايه رويي پرداخت  شده اند. معمولا روكش لايه پ دهي 

DWL کار  در چاپ ميمواردي ب مل  كه در هر دو طرف مقوا ع يا در مواردي  ماسههههت و  به مه تاهر داخلي جع كه   رود 

 است.  سي’رمي شود . سطح مهم تر داراي پوشش  انجام 

 

شناسند. از ين  ميآهارزني زياد را اغلب به نام مقواي بسته بندي خوراكي  باسخت سولفاته  مقواي: مقوای سخت سولفاته  -13-7

صارفي  ساير م شرايط مرطوب مورد نظر  كهنوع مقوا براي خوراكي هاي مرطوب ، جعبه هاي فريزري و  در آن عملکرد قابل قبول در 

 است ، استفاده مي شود.

ست كه از اين  سفيد بوده و زماني بکار  خمير %100 مقوا محکمترين نوع مقوا ا شده ، بدست مي آيد. كه تماما  سفيد  سولفات  كاغذ 

سبت به وزن  ميبرده  ست و يا در مواقعي كه ن بهترين خواص فيزيکي مورد نظر  مقواشود كه تاهر مقوا از اهميت زيادي برخوردار ا

 است. 

 

.لايه داخلي از پالپ شههودمقوا، دو لايه دارد و از پالپ خالص سههاخته مي  اين:   ( Dublex Board ) د وبلکس مقوای  -13-8

 .مي شود ساختهچوب رنگبري شده و لايه بيروني ازپالپ چوب غير رنگبري شده 

 

 

 

 

 

 

 


